
商品名 鰹節屋がつくったかけるやきとり

発売日（出荷可能日） 2020年9月7日(月)

JANコード 4967265502686

賞味期間 製造日より10か月

参考上代(円,税別) 550円

量目/荷姿及びボール入数 130g/ダンボール20入*2合

商品サイズ 幅*高*奥行(mm) 80*55*55

ケースサイズ 縦*横*高さ(mm) 365*300*105

商品１つあたり重量/１ボールあたり重量 0.13kg/2.6kg

原材料

商品特徴

商品情報

画像はイメージです。
実際とは異なる場合があります。

醤油(国内製造)、水飴、砂糖、鶏炭火焼（鶏肉、食塩、醤油、その他）、本みりん、植物
性大豆たんぱく、味噌、乾燥ネギ、食塩、かつお削りぶし／調味料（アミノ酸等）、
V.B1、増粘剤（キサンタンガム）、（一部に小麦・大豆・鶏肉を含む）

商品概要書

■焼津でつくった鰹節、鶏の炭火焼などのこだわりの原料を使用

国産丸大豆醤油をベースに焼津産の鰹節のだしが利いた甘めのタレと、

鶏の炭火焼のミンチがベストマッチ。焼き鳥を白米にバウンドさせた、

垂涎のひとときを手軽に味わえます。

■「かける調味料シリーズ」第二弾

「かけるすき焼き」の姉妹品です。

炭火で焼かれ、甘めのタレがからんだ焼き鳥を完全再現しました。

＜かける調味料シリーズとは！＞

日本人に昔から親しまれている定番料理を「ごはんのお供」として瓶

詰で完全再現したもの

◆食べる調味料シリーズ、かける調味料シリーズは、複数のメディアにとりあげられています。

◆「焼き鳥」は人気和食メニュー

全国の20歳～69歳の和食好きを自負する男女600人を対象に「好きな和食メニュー」をきいた

ところ下記のランキングとなった。

「好きな和食メニュー」の上位10品目のうち、7位と9位が「かける調味料シリーズ」による

製品化済み

サントリー酒類株式会社調べ


